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F O L L O W  U S



witte druif, 
yuzu (Oosterse 

citrusvrucht), natuurlijk 
kruidendestillaat, 

tannines

Gin, kersenlikeur, triple 
sec, kruidenlikeur, 
ananassap, grenadine, 
limoensap, bitters

Yuzu
Grape

Singapore 
Sling

Yuzu
GrapeGrape

MOCKTAILMOCKTAIL

COCKTAILCOCKTAIL

V A N  H E T  H U I S

V A N  H E T  H U I S

9,90

12,90

COCKTAILS & MOCKTAILSCOCKTAILS & MOCKTAILSCOCKTAILS & MOCKTAILSCOCKTAILS & MOCKTAILS

ZIE ONZE 

COCKTAIL-&COCKTAIL-&
MOCKTAIL-MOCKTAIL-

KAART!



FINGERFOOD TO SHARE

TAPAS SCHOTEL DELUXE (2 PERS.)  	 27,90 
Ribbetjes, verschillende snacks, Focaccia, olijven, kaas,  
charcuterie, dips

TEMPURA GARNALEN (7 STUKS) 	 14,90

SERRANOHAM	 15,50 
Met zongedroogde tomaatjes, walnoten, truffelmayo en focaccia 

MIX WARM  	 16,00

AMBACHTELIJKE BITTERBALLEN (7 STUKS)	 11,90

LUXE KIP KROKANTJES (7 STUKS)	 14,90

MINI LOEMPIA (9 STUKS)	 11,90

FOCACCIA BROOD MET KRUIDENBOTER   	 11,90

PORTIE KAAS  	 8,50

PORTIE OLIJVEN  	 6,90



Pannenkoeken suiker 8,90

STEL ZELF SAMEN...

confi tuur +1,00

warme chocoladesaus   +1,00

vanille roomijs   +1,00

VOORGERECHTEN
Carpaccio van rundsfi let 20,50
Met truff elmayonaise, parmezaanse kaas,
rucola en zongedroogde tomaatjes  

Vitello tonnato 20,50
Kalfsgebraad met tonijnmayo, kappertjes en 
pijnboompitten 

Ambachtelijke garnaalkroketten 22,90

Duo van kaas- en garnaalkroketten 20,90

Ambachtelijke kaaskroketten 18,50

Serranoham 15,50
Met zongedroogde tomaatjes, walnoten, 
truff elmayo en focaccia  

Tempura garnalen (7 stuks) 14,90

Verse tomatensoep met 
gehaktballetjes en room 9,50

SUPPLEMENT

mayonaise of ketchup  +1,00

FOR KIDS  (TOT 12 JAAR)   

Curryworst friet 10,90

Luxe kipnuggets met friet 14,90

Kindervidee met friet 15,90

Kids kibbeling met friet 14,90

Spaghetti 13,90

Lunch en diner gerechten VANAF 11.30U

SUGGESTIES
B E K I J K  O N S  D I G I TA A L B O R D 

O F S C A N  Q R  C O D E !

SUGGESTIES

Vanaf 8 personen 
hanteren we voor u 
enkel een speciale 
groepsmenukaart.



SALADES
Salade scampi (7 stuks) met avocado 26,90
Gemengde sla, scampi, look, avocado, citroen

Salade carpaccio 23,90
Parmezaan, truff elmayonaise, rucola, pijnboompitten

Caesar salade met krokante kipreepjes  23,90
Kip, sla, parmezaan, radijs, kerstomaatjes  

Salade geitenkaas 23,90
Geitenkaas, walnoten, appel, seizoensfruit, honing

Salade geitenkaas met spek  26,90
Geitenkaas, walnoten, appel, gebakken spek, 
seizoensfruit, honing

SUPPLEMENT

mayonaise of ketchup  +1,00
brood  +2,00
aardappelkeuze +4,00

PASTA’S
ONZE KLASSIEKERS...          

Spaghetti bolognaise  18,90

Tagliatelle carbonara 21,90

Lasagne Bolognaise 18,90

Lasagne vegi 18,90

Hoofdgerechten VANAF 11.30U

SUGGESTIES

Vanaf 8 personen 
hanteren we voor u 
enkel een speciale 
groepsmenukaart.

VISGERECHTEN
Gebakken zalm béarnaise   28,90

Scampi in lookboter (8 stuks) 25,90

Scampi in lookroom (8 stuks)  25,90

Scampi in curryroom (8 stuks) 25,90

Kibbeling van kabeljauw/ tartaarsaus 21,90

VLEESGERECHTEN        
Gourmet Cheeseburger Stadscafe 2.0
(rund, 200g) 28,90
Sla, home-made bbq saus, komkommer, bacon, 
gebakken ui, kaas  

Rumpsteak (200g) 29,90

Varkenshaas medaillons                28,90
Mozzarella, tomaatjes, basilicum, serranoham 

Stoofvlees 24,90
Op basis van donkere Grimbergen

Halve kip uit de oven 25,90

Videe van kip 25,90

Champignonroomsaus, peperroomsaus,  4,00
béarnaisesaus, vleessaus 

Tip!

Keuze uit frietjes,  
aardappelkroketjes,  

aardappelpuree of brood

STEL ZELF SAMEN...

Pasta: spaghetti I tagliatelli I

Saus: groene pesto I rode pesto

Vegi  19,90

Scampi (6 stuks) 25,90

kipfi let reepjes 24,90



28,9028,90

VEGI 

Vegiburger	 23,90

Salade geitenkaas	 23,90
Geitenkaas, walnoten, appel, seizoensfruit, honing

Ambachtelijke kaaskroketten	 18,50

Pasta rode pesto 	 19,90

Pasta groene pesto	 19,90

Lasagne vegi 	 17,90

Croque vegi (2 stuks)	 13,40
Met kaas, tomaat en pesto  

Broodje brie 	 15,90
Brie, honing, pijnboompitten, appel & rucola

Broodje gezond	 12.90

GLUTEN-  EN/OF 
LACTOSEVRIJ

GEEF EEN MOMENT 
VAN VERFIJNING, 

GEZELLIGHEID 
EN CULINAIRE 
VERWENNERIJ 

CADEAU.

Een groot deel van onze gerechten 
kan gluten – en/of lactose vrij 
bereidt worden, doch gezien 
gemeenschappelijk gebruik van 
toestellen en materialen bestaat er 
altijd een kans op contaminatie door 
sporen van gluten of lactose. Vraag 
info aan onze kelner en we zoeken een 
passende oplossing voor u.

Keuze uit frietjes,  
aardappelkroketjes,   

aardappelpuree of brood CHEF’S 
SPECIAL

GOURMET CHEESEBURGER 
STADSCAFE 2.0  

(rund, 200g) 
 

Sla, home-made bbq saus, 
komkommer, bacon,  

gebakken ui, kaas    



BROODJES

KEUZE UIT DESEMBROOD DONKER OF LICHT         

Broodje gerookte zalm  19,90
Zalm, kruidenroomkaas, avocado, gekookt ei, 
tomaat, rode ui, rucola

Broodje carpaccio 20,90
Carpaccio, rucola, parmezaan, zongedroogde 
tomaatjes en truff elmayo 

Broodje vitello tonnato 20,90
Kalfsgebraad, tonijncrème, kappertjes, tomaatjes

Broodje brie serrano-salami 16,90
brie, honing, pijnboompitten, appel, rucola, 
serrano salami

Broodje brie vegi  15.90
Brie, honing, pijnboompitten, appel & rucola 

Martino 15,90
Preparé, martinosaus, augurk, rode ui

Preparé 14,90
Preparé, rode ui

Broodje gezond  (enkel groenten) 12,90

Ham en kaas    10,90

Kaas    9,50

Ham    9,50

SUPPLEMENT

mayonaise of ketchup  +1,00

+2,80

SNACKS
Toast Stadscafé  21.90
Kip, appel, courgette, banaan en sojascheuten 
met fi jne currysaus  

Toast cannibal 15,40

Uitsmijter Stadscafé 18,90
Ham, kaas, spek, champignon, rode ui

Uitsmijter 14,50
Ham, kaas

Croque Stadscafé (2stuks) 18,40
Met gebakken spekjes, ui en champignons  

Croque vidée (2 stuks) 18,00

Croque bolognaise (2 stuks) 18,00  

Croque madame (2 stuks) 15,00

Croque Hawaï (2 stuks) 15,00

Croque vegi (2 stuks) 13,40
Met kaas, tomaat en rode pesto  

Croque monsieur (2 stuks) 13,00

Lunchgerechten  VANAF 11.30U TOT 18.00U

SUGGESTIES

Vanaf 8 personen 
hanteren we voor u 
enkel een speciale 
groepsmenukaart.

NIEUW



PANNENKOEKEN

Pannenkoeken suiker 8,90

STEL ZELF UW PANNENKOEKEN SAMEN...

confi tuur +1,00

warme chocoladesaus   +1,00

vanille roomijs   +1,00

BRUSSELSE WAFELS

Brusselse wafel met suiker  8,90

STEL ZELF UW WAFEL SAMEN...

slagroom   +1,00

warme chocoladesaus   +1,00 

vanille roomijs    +2,00

WARM APPELGEBAK

Warm appelgebak 7,90

STEL ZELF UW APPELGEBAK SAMEN...

met vanille roomijs     +1,00

met slagroom  +1,00

met vanille roomijs en slagroom   +1,80

met vanille roomijs, slagroom en warme 
chocoladesaus +2,50

IJSCOUPES

Kinderijsje 6,90

Coupe vanille   9,50

Dame blanche   12,90

Brésilienne   12,90

Café Glacé (mokka ijs met koffi  e) 12,90

SUPPLEMENT SLAGROOM +1,00

Zoete lekkernijen

Moelleux met rood fruit 14,90

Tartufo 9,90
Roomijs van chocolade, hazelnootparfait in een 
jasje van krokante chocolade en cacaopoeder

Tip!

 6,90

 9,50

 12,90

12,90

12,90

LATE NIGHT 
DESSERT

Roomijs van chocolade, 
hazelnootparfait in 

een jasje van krokante 
chocolade en cacaopoeder

ook verkrijgbaar 
na sluiting keuken



THURSDAY
VIBES

AANGENAME ACHTERGROND 
MUZIEK TIJDENS DINER

VERVOLGENS NEW DISCO, 
FUNKY MUSIC

 A LA CARTE DINER 

BIJ VOORKEUR OP 
RESERVATIE 

(RESERVATIE DINER = 
APERITIEFHAPJE)

LIVE DJ

-50% KORTING 

OP SELECTIE COCKTAILS EN 

MOCKTAILS

HAPPY HOUR 
VAN 19U. TOT 21U. 

DATA + UUR
15/10/26
17/12/26     XMAS EDITION
11/2/27       VALENTINE EDITION
15/4/27

VAN 19U. TOT 24U.

HUISWIJNEN

Wit Chardonnay 5,90 17,50 32,00

Wit Sauvignon blanc 5,90 17,50 32,00

Zoet wit 5,90 17,50 32,00

Rosé 5,90 17,50 32,00

Rood 5,90 17,50 32,00

Glühwein (seizoen) 7,00

Kirr (witte wijn) 6,50

BUBBELS

Cava Jaume Serra, 
Cavallo Graula 8,00 34,50 9,40
Deze cava is een mooi alternatief 
voor liefhebbers van champagne.

Martini Bellini 7,00

[ glas ] [ karaf 50cl ] [ glas ] [ fl es ][ fl es ] [ Kirr Royal]

WIT

Les Hauts de Lalande Blanc  39,00

HERKOMST: Languedoc-Roussillon, Frankrijk.
DRUIVENSOORT: chardonnay, viognier, chasan.  
VINIFICATIE: houtlagering (7 maanden).  
Deze mooie, strogele wijn met licht groene refl ectie, 
heeft een prachtige complexe neus van  
bloemengeuren, toetsen van gegrilde nootjes en rijp 
(exotisch) fruit. 
De wijn is een perfect voorbeeld van evenwicht tussen 
rondheid en frisheid. 
De zacht romige afdronk maakt hem onweerstaanbaar. 
Heerlijk bij rijke salades, vis en wit vlees.

[ fl es ][ fl es ]

SELECT WIJNEN

ROOD

Cantele Primitivo   39,00

HERKOMST: Puglia, Italië.  
DRUIVENSOORT: primitivo (100%).
VINIFICATIE: houtlagering (6 maanden).  
Aantrekkelijke aroma’s van (gedroogde) pruimen, 
zwarte-, braam- en bosbessen, groene peper en vanille. 
Mooi versmolten tannines. Boordevol rijp fruit. 
Een heuse smaakbom. Heerlijk bij vlees, pasta.



NO ALCOHOL

Carlsberg 0,0% 4,10

Liefmans Fruitesse 0,0% 4,90

La chouff e 0,0% 5,60

Cornet 0,3% 5,30

Affl  igem 0,0% 5,30

Vedett 0,0% 5,30

Copperhead 0,0% 9,90
kruidig

Aperol spritz 0.0%  9,50
Lyre’s gedestilleerde niet alcoholische drank, 
met premium tonic

Cava alcoholvrij 
piccolo 20 cl 7,90

APERITIEVEN

Porto wit   6,80

Porto rood  6,80

Martini bianco   7,00

Martini rosso   7,00

Campari  6,20

Kirr (witte wijn) 6,50

Kirr royal 8,50

Sangria wit/rood (seizoen) 9,90

Limoncello 6,90

Amaretto di Saronno  9,00

Baileys   9,00

Martini Bellini 7,00

Aperol Spritz 9,90

Cuarenta y tres 43  9,00

Cava  8,00

STERKE DRANKEN        

Bacardi Carta Blanca 7,20

Bacardi Anejo Cuatro (4j) 7,60

Jonge jenever 5,60

Grand Marnier 7,60

Cognac Courvoisier 7,90

Sambucca 7,30

Wodka Eristoff  brut On Ice 6,70

Grey Goose Premium wodka 8,40

Whisky J&B 7,40
Lagavulin 9,90

 Glenfi ddich   7,40
Jack Daniels 7,40
Jameson  6,50
Dewar’s 12y 9,40

GIN & TONIC        
GORDON PINK 11,00
fris, zuur, zoet, aardbei, aalbes, framboos 

BOMBAY SAPPHIRE 13,00  
zacht, kruidig, licht fruitig 

HENDRICK’S  13,00 
zacht, citrus, kruidig 

MONKEY 47  14,00 
citrus, pompelmoes 

COPPERHEAD 15,00  
kruidig, kardemon, koriander 

COPPERHEAD SCARFES 13,00  
kruidig, kardemon, sinaasappelschil, koriander

COPPERHEAD NON ALCOHOLIC  
kruidig 9,90

Gin, kersenlikeur, triple 
sec, kruidenlikeur, 
ananassap, grenadine, 
limoensap, bitters

Singapore 
Sling

12,90

APERITIEFAPERITIEF
V A N  H E T  H U I S

ZIE ONZE 

COCKTAIL-&COCKTAIL-&
MOCKTAIL-MOCKTAIL-

KAART!

COCKTAILS & MOCKTAILS

NIEUW



DRANKEN
Chaudfontaine  3,50

Chaudfontaine bruis 3,50

Chaudfontaine 0,5L 6,70

Chaudfontaine 1L 9,20

Cassis 3,50

Fanta 3,50

Sprite 3,50

Coca-Cola 3,50

Coca-Cola zero 3,50

Lipton Ice-tea 3,70

Lipton Ice-tea green 3,70

Lipton Ice-tea zero 3,70

Schweppes Tonic 3,80

Schweppes Bitter Lemon 3,80

Schweppes Agrum 3,80

Canada Dry 3,80

Schweppes Ginger beer 3,80

Minute Maid appel 3,80

Minute Maid multivitamines 3,80

Pomton 7,00

Oranto 7,00

Fristi 3,60

Cecemel 3,60

Melk   3.20

Vers sinaasappelsap 5,90

BIEREN OP FLES        
Cherry Chouff e 8% 5,50
Rouge bier 8%, kers, aardbei, marsepein en port

Trappist Westmalle dubbel  7% 5,50
Een evenwichtig kwaliteitsbier met een zacht 
mondgevoel en een lange, droge afdronk

Trappist Westmalle Tripel  9,5% 5,70
Een helder, goudgeel Belgisch trappistenbier. 
Deze Tripel – “de moeder van alle tripels” – 
eeft een zachte en romige smaak in de mond

Vedett Extra Blond  5,2% 5,20
Voor een pils is ze bijzonder smaakvol; zacht 
moutig en zacht hoppig

Duvel  8,5% 5,40
Subtiele bitterheid, een verfi jnd aroma en een 
uitgesproken hopkarakter

Cornet 8,5% 5,60
Volmondig warme smaak en unieke, subtiele 
vanilletoets dankzij de toevoeging van snippers 
eikenhout in het brouwproces

Liefmans Fruitesse  3,8% 4,90
Een rood zoet fruitbier

Affl  igem 0,0%

Grimbergen dubbel  33cl  6,5%                  
Een moutig amberkleurig dubbel bier 
met rijke, diepe en bitterzoete aroma’s. 
Bij de Grimbergen Dubbel vermengen 
toetsen van karamel, gedroogde 
pruimen en hop zich met een diepe 
moutigheid met veel gekarameliseerde 
toetsen. De algemene smaak is 
bitterzoet, met aroma’s die worden 
gedomineerd door zoet, rijp fruit.

BIEREN VAN ‘T VAT
Cristal 25cl  5,2% 3,40

Cristal 33cl  5,2% 4,50

Cristal 50cl  5,2% 6,70
Is een frisse kwaliteitspils met een licht bittere smaak

Grimbergen blond 33 cl  6,7% 5,30
Een zachte, blonde ale met rijpe aroma’s van geel fruit,
een kruidige toets van kruidnagel en een dicht, 
crèmekleurig schuim. Grimbergen Blond wordt 
gedomineerd door rijp fruit, specerijen en honing in 
de neus, vermengd met zoete en bittere smaken in 
de body. Associaties met ananas, zoethout, peer en 
kruidnagel komen duidelijk naar voren. Een perfecte 
balans, zeer persistent en uitzonderlijk complex.

La Chouff e blond 33cl  8%  5,30
Fruitig, gekruid met koriander en een lichte hopsmaak

Tripel D’Anvers  8% 5,30
Lichte abrikozenkleur. De geur is licht kruidig met 
fruitige tonen. Heerlijk zacht van smaak.

Bolleke 5,2% 4,40
Licht en smaakvol bier, lichtzoet, moutig met een 
vleugje karamel, eindigend met een verfi jnd bittertje.

HOME MADE ICE TEA

Home made ice tea raspberry
(framboos, dragon, hibiscus)

Home made peach
(perzik, groene thee, kardamon, laurierblad) 

7,90

5,305,30



HOT INTERNATIONAL

Irish coff ee (met Whiskey) 9,50

Hasseltse koffi  e (met Jenever) 9,50

Spaanse koffi  e (met 43) 9,50

French coff ee (met Cognac) 9,50

Café Paris (met Grand Marnier) 9,50

Italiaanse koffi  e (met Amaretto) 9,50

Café Raquel (met Baileys) 9,50

Glühwein   7,00

LATTE SPECIALS
LATTE VANILLE 6,00
Espresso, melk, melkschuim en vanillesiroop. 

LATTE KANEEL  6,00
Espresso, melk, melkschuim en kaneelsiroop. 

LATTE KARAMEL   6,00
Espresso, melk, melkschuim en karamelsiroop. 

LATTE HAZELNOOT  6,00
Espresso, melk, melkschuim en hazelnootsiroop 

LATTE SPECULOOS 6,00
Espresso, melk, melkschuim en speculoos-siroop

LATTE AMANDEL  6,00
Espresso, melk, melkschuim  en amandel siroop

MELK BAR
Melk 3,20

Warme melk 3,30

Cécémel 3,60

Fristi 3,60

WARME DRANKEN

Koffi  e Lungo 16cl 3,40

Mokka 8cl 3,40

Ristretto 4cl 3,40

Koffi  e verkeerd 3,80

Latté macchiato 4,20

Cappuccino gestoomde melk 4,20

Cappuccino slagroom 4,20

Flat white 4,30

Glühwein 6,50

Thee 3,40
Melk, citroen, rozenbottel, kamille, munt, 
earl grey, groene of vruchten

Verse muntthee 6,00

Verse gemberthee 6,00

CECEMEL
Warme chocolademelk 4,40

Warme chocolademelk met speculoos 5,90

Warme chocolademelk met Amaretto
di Saronno  8,50

SUPPLEMENT SLAGROOM +1,20                                                    

Spiced chai latte 4,60

Dirty chai latte 7,60
(chai latte met espresso)

   Onze koffi  e producten zijn tevens in  
decafeïne versie te krijgen  +0,10

BTW EN DIENST INBEGREPEN, ALLE PRIJZEN BTW EN DIENST INBEGREPEN, ALLE PRIJZEN 
ZIJN AANGEDUID IN EURO.ZIJN AANGEDUID IN EURO.

WAARDEBON VANAF MIN. € 25WAARDEBON VANAF MIN. € 25

OMRUILEN 
WAARDEBON? 

MELD DIT OP MOMENT DAT U DE 
REKENING  VRAAGT AUB, NA PRINT 

TICKET IS OMRUILEN 
NIET MEER MOGELIJK

ALLERGENEN
Wenst u informatie over gebruikte allergenen 
vraag dan meer info aan onze bediening. Let 
op: de samenstelling van onze gerechten kan 

veranderen. Snacks of koekjes bij drank zijn variabel, 
samenstelling is derhalve niet steeds gekend. 
Gelieve bij allergie deze niet te nuttigen aub.

EI, GLUTEN, LUPINE, MELK/LACTOSE, MOSTERD, 
NOTEN, PINDA, SCHAALDIEREN, SELDER, SESAM, 

SOYA, VIS, WEEKDIEREN, SULFIET

GROEPSMENU’S
 VANAF 8 PERSONEN

Voor groepen vanaf 8 personen 
stellen wij u graag ons 
aantrekkelijk groepsmenu voor. 
Dankzij onze jarenlange ervaring 
in het ontvangen van grotere 
gezelschappen kunt u rekenen op 
een vlotte service.  

Voor  meer informatie over onze 
groepsformules: spreek gerust 
één van onze kelners aan of 
contacteer ons via e-mail.

ÉÉN REKENING PER TAFEL   ÉÉN REKENING PER TAFEL   

SUGGESTIES



FACEBOOK

INSTAGRAM

F O L L O W  U S

OPENINGSUREN

MAANDAG TOT EN MET ZONDAG
Van 11u30 tot min. 21u

TIJDENS ZATERDAGSE MARKT 

Vanaf 9u

OPENINGSUREN KEUKEN
ZONDAG TOT EN MET DONDERDAG
Van 11u30 tot min. 21u15

VRIJDAG
Van 11u30 tot min. 21u45

ZATERDAG 
Van 11u00 tot min. 21u45


